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Synpunkter pa forslag till vagledning for riskklassificering av livsmedelsforetag
och foderforetag i primarproduktionen

Svensk Fagel tackar for moéjligheten att inkomma med synpunkter pa férslaget.

Klargorande skulle uppskattas kring skrivningen i 5.3 "Vid tillampning av matrisen
ska féretag som inte anvander eller ar ansluten till nagot kvalitetssakringssystem eller
dar kontrollmyndigheten saknar information fran foretaget placeras i erfarenhetsklass
A%

Det borde val vara D dvs hdgsta prioritet? | stycket nedanfér verkar det mer
konsekvent med foretag som ar anslutna till eller tillampar olika
kvalitetssakringssystem ska klassificeras i hogsta erfarenhetsklass — dar A ar hogst.

Bilaga 2 — erfarenhetsmodul — indelning av branschernas
kvalitetssakringssystem i erfarenhetsklasser

Det vore intressant att héra SLV:s motivering till klassningen. IP Sigill och frivillig
forebyggande salmonellakontroll ar olika kvalitetssakringssystem dar man till viss del
tagit fasta pa olika "mervarden” som inte alltid nédvandigtvis syftar till att minska
eventuella risker for konsument. Faktorer som ror djuromsorg och djurvalfard
behéver inte innebara 6kad kontroll och sékerhet for livsmedelssakerhet. A andra
sidan kan djurhalsa och arbetet kring férebyggande djurhalsa i hogsta grad starka
livsmedelssakerheten. Vi anser att klassningen behdver diskuteras ytterligare och ser
garna ett méte kring fijaderfaspecifika fragor.

Det saknas ett antal kvalitetssakringssystem bland annat BRC (British Retail
Consortium), IFS (International Food Standard) och ISO 9001 och 14001.

ProSanitas Certifiering ar ackrediterat av SWEDAC enligt samtliga de
kvalitetssakringssystem som ndmns ovan. De utfér oberoende revision pa samtliga
Svensk Fagels medlemsslakterier och aven i primarledet vilket bor inkluderas i bilaga
2.

Bilaga 8 innehaller SLV:s beddmning av olika kvalitetssakringssystem dar Svensk
Fagels omsorgsprogram uppges dar sakna ett system for att en atgardsplan
upprattas vid uppfoéljning av avvikelser samt en avsaknad av sanktioner.
Omsorgsprogrammet innehaller bland annat krav pa att fothalsan — som ett matt pa



djurvalfard - beddéms pa varje flock vid slakt av varje flock under ansvar av officiell
veterinar vid fjaderfaslakterier. Poang éver 40 innebar krav pa uppféljning dar
ansvaret ligger pa slakteriets djuromsorgsansvarige som kontaktar uppfédaren och i
samrad med officiell veterinar utreder orsaker och enas kring atgarder. De sanktioner
som ar inbyggda ar sankt belaggning i de fall problemen inte rattas till och i sista
hand uteslutning

Samtliga anlaggningar hos Svensk Fagels uppfddare ar inbesiktigade av en
oberoende kontrollant sk. rikslikare, anstalld av forsakringsbolaget Agria.
Inbesiktningen sker tillsammans med Livsmedelsverkets OV och/eller med
djurskyddsansvarige pa slakteri. Tva ganger per ar rapportera rikslikaren till
Jordbruksverkets referensgrupp for matfagel som foéretrads av SJV, SLV,
lansstyrelsen och SLU samt av foretradare fran branschen. Uppféljning och
atgardsplan ingar i programmet och kan i slutdndan innebara uteslutning fran
kontrollprogrammet.

Samtliga uppfédare inom Svensk Fagel ar pa motsvarande satt anslutna till det
frivilliga salmonellakontrollprogrammet. En gang per ar utfér den offentliga
veterinaren kontroll pa anlaggningen for att tillse att anlaggningen uppfyller gallande
foreskrifter for det frivilliga kontrollprogrammet. Uppféljning och aterrapportering sker
till namnden for Salmonellakontrollprogrammet som bestar av foretradare fran SJV,
SLV och SVA samt féretradare fran naringen. Krav pa oberoende kontroll,
uppféljning och atgardsplan samt insyn bor darmed vara till fylles.

Dessutom har branschens samtliga primarproducenter att folja kontrollprogram for
koccidios och clostridios samt Campylobacterprogrammet, som Svensk Fagel ar
huvudman for. Samtliga ovan namnda program avser att minimera risker genom
forebyggande arbete och kontroll for att forbattra livsmedelssakerheten. Ett fatal
producenter med stora enheter innebar ocksa att kontroll och sparbarhet saval i
primarledet som i processledet pa slakteri sakerstalls. Inga andra kontrollprogram,
atgardsprogram och uppféljningsplaner finns pa motsvarande satt inom nagot annat
program i primarledet for fjaderfa avsedd for fagelkottproduktion i Sverige. Ej heller
finns motsvarande program som avser hela produktionskedjan fran jord till bord.
Detta maste beaktas i riskklassificeringen.

Svensk Fagel menar att det finns fragetecken och oklarheter hur bedémningen av
kvalitetssakringssystemet ar genomférd. Mot bakgrund av detta bor fortydligande och
branschspecifika méten hallas sa att myndighet far ett sa korrekt och utforligt
underlag for framtida beslut som mgjligt.
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