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Upphandla smartare

Den offentliga upphandlingen i Sverige beridknas till cirka 683 miljarder kronor
per ar. Som upphandlare har du méjlighet att paverka bade livsmedelsbranschen
och minniskors matvanor. Kort och gott - forbittra kvaliteten pa det vi dter.
Men da giller det att veta vilka krav man kan stilla.

Den hir broschyren vinder sig till dig som upphandlar livsmedel inom
kommun, landsting, regioner eller annan offentlig verksamhet. Den ger dig
praktisk vigledning kring vilka krav du kan stilla i en upphandling;

De senaste aren har allt fler valt att upphandla med kvalitet och dirmed svensk
kyckling — nagot som ir vildigt glidjande. Inte minst f6r vara bénder som
dygnet runt, aret om jobbar med att ta fram god och bra mat. Men tyvirr finns
de fortfarande de som prioriterar pris fére kvalitet och viljer kyckling som
importerats frin andra linder. Linder som har helt andra krav nir det giller
omsorg for djuren, arbetsférhallanden och inte minst anvindning av antibiotika.
Antibiotikaresistens 6kar i vitlden och ér ett av vara storsta folkhilsoproblem.
Dirfor dr det extra viktigt att stélla krav kring antibiotikaanvindning. Vi dr
stolta Gver vir egen mycket restriktiva antibiotikapolicy.

Hir kan du lisa mer om vilka kvalitetskrav du kan stilla f6r att verkligen se
till att kycklingen du viljer ar hallbar, siker och uppfédd pé bista sitt. Helt
enkelt din guide till kvalitet.

Maria Donis,
VD Svensk Fagel
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Svensk kyckling
i en klass for sig

Ett mycket viktigt argument for att kdpa svensk kyckling ar att
svenska folket faktiskt efterséker kyckling av hég kvalitet. Enligt
en ny undersdkning letar nastan 87 procent av konsumenterna
aktivt efter svensk kyckling nar de handlar. Detta ar vart att ta
hansyn till ndr man upphandlar fagelkott. Kyckling med de héga
kraven som branschorganisationen Svensk Fagel staller har
manga férdelar, bade nar det galler sakerhet, djurskydd,

klimat och kvalitet.

Minimal anvandning av
antibiotika

I Sverige dr vi mycket restriktiva med
antibiotika. Inom Svensk Fagel dr det
endast veterindrer som far forskriva
antibiotika och dé uteslutande till sjuka
djur. I linder utanfér EU anvinds ofta
antibiotika i tillvixtsyfte, vilket kan ge
upphov till resistenta bakterier. Detta
ar férbjudet i Sverige och hela EU.
Svensk Fagel har en egen antibiotika-
policy som innebir att anvindningen
av antibiotika i kycklinguppfédningen

ar minimal.

Halsosamt och latt att variera
Kyckling innehéller mycket protein
av hogklassig kvalitet med alla dtta
essentiella aminosyror som kroppen
inte kan tillverka sjilv utan behéver fa
1 sig genom mat.

Fetthalten dr lag, och det fett som
finns ar till storsta del enkelomittat.
I kycklingfett, som frimst sitter i den
moérkare delen av kycklingkéttet och i
skinnet, finns ocksd en mingd fettlSs-
liga smakimnen.

Svensk kyckling innehaller dven
mycket selen och niacin (vitamin B3)
som behovs for vart immunforsvar
och var dmnesomsittning. Dessut-
om ir kyckling bade latt att variera i
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matlagning och accepterad i de flesta
kulturer. Anvindningsomradena ar
oindliga. En stor férdel med kyckling
som bir Svensk Fagels ursprungs- och
kvalitetsmirkning dr att ingen eller en
mycket lag andel saltlake fir férekom-
ma i produkten, grinsen ligger pd max
13 procent.

Sdker mat

Kyckling fran Svensk Fagels med-
lemmar har ett av virldens bista
salmonellaligen. Genom att arbeta
térebyggande minimeras antalet fall
av salmonella. De eventuella utbrotten
stoppas pd garden och salmonellan
nér aldrig konsumenten. Dessutom
har svensk kyckling en mycket lag
térekomst av tarmbakterien campy-
lobacter. Aven hir arbetar branschen
férebyggande och langsiktigt for att
minska férekomsten av campylobacter
med malet att nd samma niva som for
salmonella. Arbetet har dessutom re-
sulterat i ett mycket lagt resistenslige.
Den tuffa smittskyddskontrollen har
ocksd forskonat kyckling fran Svensk
Figels medlemmar frin sjukdomar

som exempelvis fagelinfluensan.

Stenhart djurskydd

Kyckling fran Svensk Fagels medlem-
mar f6ds upp under en av virldens
hardaste djurskyddslagar, vilket inne-
bir att de svenska djurskyddsreglerna
ar stringare och mer langtgdende dn
EU-lagstiftningen. Till detta kan liggas
ett officiellt Djuromsorgsprogram
framtaget av myndigheter, experter
och Svensk Fagel, som ocksa stricker
sig bortom lagstiftningen. Det innebér
att tuffare krav och kontroller stills

hos medlemmarna i Svensk Fagel.

Smart for klimatet

Kyckling fran Svensk Fagels med-
lemmar ar ett klimatsmart val av kott.
Av de vanligaste kéttslagen genererar
kyckling minst utslipp och Svensk
Figels medlemmar har dessutom,
genom flera langsiktiga dtgirder,
lyckats minska sina utslipp av vixthus-
gaser per kilo kétt. Storre delen av den
anvinda energin pa kycklinggarden ér
tornyelsebar. Nistan alla bénder inom
Svensk Fagel har ett eget kretslopp pa
girden — ndgot som kraftigt minskar
behovet av fossila brinslen som exem-

pelvis olja.
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Att veta vad du

ska krava

LOU (Lagen om Offentlig Upphandling) behdver inte vara

ett hinder for att upphandla produkter med god kvalitet och

miljo- och djurskyddshansyn. Faktum ar att den kan vara
ett hjalpmedel. Det finns vettiga krav att stalla - stall dem.

Vad ar ett krav?
Det viktigaste att komma ihag kring
offentlig upphandling ir att alla krav

som stills pd leverantéren ska vara:

» Icke-diskriminerande
» Likabehandlande
e Proportionella
(det vill saga rimliga)
e Forutsebara
« Mojliga att kontrollera

Det gar alltsa inte att bara siga att
man vill ha fagelkétt fran Sverige.
Man maste stélla krav som dr rimliga
och relevanta. Kraven ska ocksi
kunna kontrolleras och verifieras.

Det finns olika typer av krav.

Teknisk specifikation

De obligatoriska kraven man
stiller pd varan. Den upphandlande
myndigheten far inte hinvisa till

ursprung, tillverkning eller varu-
mirke om det finns risk for att vissa
féretag kan gynnas eller missgynnas.
Hir ar det viktigt att sikerstilla att
kraven ér giltiga och inte diskrimine-
rar nagra anbudsgivare.

Tilldelningskriterier

De krav som den upphandlande
myndigheten kan anvinda nir man
vill virdera andra aspekter dn enbart
pris, men som inte ska vara obliga-
toriska for leverantGren att uppfylla
for att fa delta i upphandlingen.

Nivan pa kraven

Det finns ocksa olika nivder pd kra-
ven; bas-, avancerad eller spjutspets-
niva. Genom att som upphandlare
stilla krav pa hégre nivier kan man
matcha de krav som stills pd svens-
ka bénder och producenter.
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Vad kan du krava?

Exempel pa krav som kan stéllas vid upphandling

av kvalitetskyckling

Ursprungsmarkning viktig

Ratt kycklingk6tt maste enligt EU-
reglerna ursprungsmirkas. Det giller
dock inte om kéttet dr f6rddlat. Det
gar idag att stilla krav pa att kyckling-
kott ska ha skriftlig information om
var djuret kommer ifrdn - var det dr
uppfott och slaktat. Diaremot framgar
det inte genom EU:s ursprungsmirk-
ning var kycklingen dr féridlad.

Medlemmar i Svensk Figel mdrker sin
Ryckling med en tydlig blagnl Svensk
Figel-markning som upppyller kravet att
kycklingen ar Rldckt, nppfodd, slaktad och
Jorédlad i Sverige.

KravID: 11010 & 10414:1

Fri fran salmonella
All kyckling maéste vara fri fran alla
typer av salmonella. Detta kontrollet-
as genom regelbunden provtagning.
Undersokningar som Livsmedelsver-
ket har genomfért tillsammans med
ett antal kommuner visar dock att
salmonella férekommer i importerade
kottberedningar (ra, fryst eller kyld
kyckling med tillsatt saltlake).
Livsmedelsverket rekommenderar
darfor att dessa produkter bor behand-
las pd samma sitt som produkter som
omfattas av de svenska salmonellagar-
antierna. Foretagen som importerar

kyckling bor krdva salmonellaintyg
alternativt provta produkten i sin




egenkontroll pa ett sitt som motsva-
rar kommissionens férordning (EG)
1688/2005, vilken dven reglerar de

svenska garantierna. For att sikerstél-

la att provtagningen har skett pa ett
korrekt sitt, motsvarande som sker
for svensk kyckling, kan specifika krav

fran kund stillas.

Medlemmar i Svensk Figel har linge arbetat
med att bekdmpa salmonella och det har
resulterat i en salmonellafri kyckling. Den
svenska modellen minskar effektivt risken
[for forekomst av salmonellabakterier i

uppfodningens alla led. Svenska kycklingar
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genomgar en unik salmonellakontroll i hela
produktionskedjan — fran avel, uppfodning
och foder till slakt och det firdiga livsmedlet.
Detta sker genom ett smittskyddsprogram
Ssamt provtagning i stallet och pa slakteriet
av varje flock.

KravID: 10903:2

Lag andel campylobacter

An sa linge finns det inget land som
kan garantera kycklingkott som ér helt
fritt frin campylobacter. I en upphand-
ling gar det dock att efterfriga att det
ska finnas ett 6vervakningsprogram fér
att minska andelen campylobacter.
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Sedan Svensk Fagel introducerade ett nytt
Campylobacterprogram 2001 har andelen
svenska kycklingflockar som smittats av
campylobacter mer dn balverats.

KravID: 10903:2

Fri fran antibiotika

I och med att resistenta bakterier har
Okat i var omvitld stiller nu offentlig
sektor tuffare krav pa minskad anti-
biotikaanvindning i livsmedelspro-
duktionen. Att anvinda antibiotika

1 tillviixtsyfte ar inte tillatet i Sverige.
Upphandlingsmyndigheten har nya
hardare kriterier pa omradet som bland
annat innebdr att upphandlaren kan
kriva att leverant6ren har en hand-
lingsplan £6r minskad antibiotikaan-
vindning f6r kyckling och kalkon. For
att komma sd ndra de svenska liga
nivderna som mojligt ska man stélla
Upphandlingsmyndighetens spjutspets-
nivikrav for antibiotikaanvindning de
senaste 12 manaderna, vilket ligger pa
max 1 procent.

Swvensk Figel har en egen antibiotikapolicy
som innebdr att anvandningen av antibiotika
7 svensk Rycklinguppfodning dr minimal,
under 1 procent. Genom forebyggande arbete
haller sig kycklingar friska och da bebivs i
princip ingen antibiotikabehandling. Hos
Swvensk Figels medlemmar far antibiotika
endast foreskrivas av en veterindr och fir
bara anvandas da diuren ar sjuka eller visar
sjukdomssymptom. En hig forbrukning av
antibiotika som ofta forekommer i andra

lander leder till resistenta bakterier som
kan skapa problem for saval diur- som for
Jolkhdlsan.

KravID: 11247

God djuromsorg

Att djur som £6ds upp till slakt har

det bra dr viktigt £6r bade bénder och
konsumenter. Det gar att stilla krav pa
att vissa kriterier f6r god djuromsorg
hos frigaende kycklingar uppfylls. Som
bevis kan krivas att leverantoren foljer
Svensk Fagels Djuromsorgsprogram
eller motsvarande, som uppfyller
Upphandlingsmyndighetens krav pa
hilsoredovisningssystem.

KravID: 10903:2.

Beddvning vid slakt
Upphandlingsmyndigheten har nya
kriterier £6r bedévning vid slakt som
sker med gas. Betriffande elbed6vning
sa stills mer lingtgdende krav efter-
som Sverige stiller tuffare krav dn vad
BEU anger — det innebér hogre niva i
bedévningsstyrkan och inga undantag
av religiosa skil.

KravID: 10418:2

Nabbtrimning

Ett annat exempel ar att inga fjiderfin
i Sverige far nibbtrimmas, dvs. varken
kycklingar eller férildradjuren.
KravID: 10420:1

Belaggning

Svensk Fagels Djuromsorgsprogram



stiller hardare krav dn vad EU anger
och innebar dessutom tuffare krav och
kontroller dn vad svensk djurskyddslag
omfattar. Hir stills krav pa bland an-
nat ligre beldggningsgrad (det vill siga
hur mdnga kycklingar bonden far ha i
stallet) och ett Fothilsoprogram som
genom kontroll av kycklingarnas fotter
ger en indikation om levnadstérhallan-
dena i stallet.

KravID: 10419:1

Transport av djur

I Sverige tillimpas tuffare krav kring
hur linge djuren fir transporteras till
slakt. Dessutom maste alla chaufforer
utbildas. Oberoende kontrollanter,
myndigheter och ackrediterade kon-
trollorgan reviderar och kontrollerar
regelbundet att alla regler f6ljs - fran
girden till slakteriet.

KravID: 10417:1

Fiskfritt foder

Att anvinda fiskmjol 1 kycklingars
foder idr ett stort resurssloseri da det
internationella fisket inte bedrivs pa
héllbara bestand. Det finns idag inget
hillbarhetscertifierat fiskfoder.

Svensk Figel har sedan dar 2010 sagt nej
till anvindandet av fiskmyil i kycklingfoder
dd det varken etiskt eller hallbarbetsmuissigt
[frimyjar miljon och ekosystemet i haven.
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GMO-fritt foder

Det kan férekomma genetiskt modi-
fierade organismer (GMO) i foder.
Det dr dnnu inte kartlagt hur GMO
paverkar miljén, men i en upphandling
kan GMO-fritt-foder efterfrigas.

All sgja som Svensk Figels medlemsforetag
anvinder dr ansvarsfullt odlad och fri frin
genmodifierade organismer (GMO). Svensk
Figel dir medlem i Sojadialogen, initierad av
WWT och vilken innebar att vara medlens-
foretag tar ansvar for att 100 procent av den
soja som anvénds i Rycklingfodret ska vara
ansvarsfullt producerad eller certifierad, fri
Sran GMO.
KravID: 11113

Mindre klimatpaverkan

Var konsumtion av livsmedel paverkar
obo6nhérligt klimatet. Daremot gar det
att arbeta for en minskad klimatpaver-
kan. Vid en upphandling kan leveran-
torer som arbetar for att minska sin
klimatpaverkan premieras.

Rycklinguppfodning ar naturligt klimatsmart
genom att kycklingar slapper ut oerhirt smi
mdngder metangas samt att Rycklingar dr
effektiva foderomvandlare. Av de vanligaste
kottslagen och dven odlad lax, si genererar
svensk kyckling minst utslapp. Svensk

Figels medlemmar arbetar ocksd konsekvent
med att minska klimatpdverkan genom att
vara resurssmarta och genom att anvanda
biobrinsle i storre omfattning. V'ia flera
langsiktiga atgarder inom exempelvis avel har
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den svenska kycklingen de senaste dren mins-
kat sina ntslapp av vaxthusgaser ytterligare
och blivit dnnu mer klimatsmart.

Lagre vattenhalt

Ett viktigt kvalitetskrav dr att bestdm-
ma exakt hur mycket saltlake som far
tillsdttas 1 kycklingkétt. I kyckling kan
det ibland férekomma sd mycket som
35 procent saltlake. En sidan hog an-
del tillsatt vitska bidrar inte till nagot
positivt enligt undersékningar som

gjorts av SIK (Institutet for Livsmedel
och Bioteknik). Dessutom kriver detta
att frimmande proteiner adderas for
att binda vitskan. Krav bor stillas pa
att tillsatt mangd vitska ska deklareras
och att saltlaken inte ska Gverstiga 13
procent, det vill siga en kéttandel pa
87 procent.

Swvensk Fagel har en kvalitetsgrans pa max
13 procent tillsatt vatska i kycklingkott.

Djurslagens inverkan pa klimatférandringen
Kilo koldioxidekvivalenter per kilo benfritt kott

58S

2,7 2,9

Kyckling Odlad lax Griskott

30

Notkott

Utslapp av vaxthusgaser till foljd av en férandrad markanvandning ar inte
medtaget i berakningarna. Kdalla: SIK rapport 718
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Att gora vardagsmaten
till en upplevelse

Alla maltider ar lika betydelsefulla, oavsett om man ater
hemma, i skolan eller inom varden. Grunden &r en bra och
saker ravara. Men det galler att inte gldmma helhetsupp-
levelsen - har ar miljoé, dukning och inte minst hur man
presenterar maten en viktig del.

Det sager Fredrik Eriksson, prisbelént - En bra radvara som svensk kyckling ar
kock som bland annat driver Liangbro grunden. Kycklingen kan varieras
Vitdshus i Alvsjé utanfér Stockholm i odndlighet och den fungerar ocksa
och Restaurang Nationalmuseum. Att i nastan alla kdk - fran italienskt
Fredrik Eriksson brinner for mat och och thailandskt till det traditionellt
matupplevelsen 4r val kint. Men att svenska. Dessutom kan man utnyttja
han ocksd dr djupt engagerad i vad alla styckningsdetaljer. Det &r bade

ekonomiskt och bidrar till ett mer
hillsidan 4ter ar det kanske inte lika hallbart samhalle.

barn, gamla och andra pa storhus-

manga som vet.

- Bra matvanor grundldggs redan Svenska bonder ar trovardiga

pa férskolan eller i skolan, det &r Fredrik Eriksson understryker flera
nagot vi har med oss hela livet. Sedan  gdnger att mat kan vara god och

ater vi ju manga maltider utanfér néringsrik dven om den inte kommer
hemmet, inte minst pa alla personal- fran det egna gronsakslandet eller att
restauranger som varje dag serverar djuret dr ekologiskt.

hundratusentals portioner. - Kyckling fran svenska bénder runt
om i landet &r bra och saker. Jag vet

Bra ravara ar grunden hur bonden har fétt upp kycklingen

Och Fredrik dr imponerad av hur och hur kedjan ser ut fram till bordet.

manga hjiltar det finns inom storhus- Det ger kvalitet och det &r viktigt. Det

hallsidan, hur de bokstavligen kan trol- behéver inte vara konstigare &n sa.

la med knina. For att han ar medveten

om att ekonomin ofta r anstringd.
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Han har engagerat sig 1 flera projekt
f6r bade skolmat och inom personal-
restauranger bade i Sverige och utom-
lands och har god insikt i hur det ar
att laga mat till flera hundra. Han
menar att dagens tekniska utveckling
ocksa hjilper till att géra maten inom
storhushadll enklare att laga och godare
att ata.

- Genom att kunna stélla tuffare krav
vid upphandling och ocksa ta héansyn
till ursprung, sédkerhet och matkvalitet
far manga sjukhus, skolor och per-
sonalrestauranger ett lyft. Om man
sedan ocksa lagger storre vikt vid att
presentera maten pa ett trevligt satt
och géra matsalsmiljon mer inbjudan-
de &r jag dvertygad om att bade barn
och gamla kommer att ma battre.

T G

Fredrik Erikssons fem tips Mtogp W
» Anvand gérna hela kycklingen - alla detaljer. Det &r resurssnalt och

framforallt gott.
« Svensk kyckling kan varieras i oandlighet.
« Det ar enkelt att laga hdlsosam mat av det fettsnala men ocksa

hogvardiga protein som kycklingen innehaller.
« Kycklingen passar utmarkt som plockmat och den kan ocksa atas /

kall. Nagot som ibland kan underlatta arbetet i koket. M

« Sjalvklart ar ravaran i centrum, men nastan lika viktigt ar det glada

leendet, den vackra dukningen och den fina inredningen som
tillsammans skapar helhetsupplevelsen. Och som goér maltiden till
nagot positivt och njutningsfullt.
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Baconbraserade
kycklinglar med apple

i dijonsenapsas

Portioner

benfria kycklinglar

dijonsenap
kycklingfond

svenska applen

térnat bacon
vispgradde
citronjuice
persilja

10

1,5 kg

1dl

11
5st,ca700g9g
2509

5di

2 msk

1 knippe.cal5g

salt, vitpeppar, maizena till redning

100

15 kg

11

10|

50 st, ca 7 kg
2,5kg

51

3dl

150 g

1. Blanda kycklinglar och dijonsenap i en bunke. Rulla ihop
kycklinglaren, lagg i bleck och sla pa fonden.

2. Tarna applena och fras tillsammans med bacon i ca 3 min.

3. Lagg fraset pa rulladerna och satt i ugn pa 175 grader

i ca 20 min.

4. Ta ut blecken och sila buljongen i en kastrull. Tillsatt grédden

och koka ihop. Smaka av med lite mer dijonsenap sa ni far

o6nskad styrka. Salta, vitpeppra och smaka av med citronsaft.

5. Red av sasen med maizena och sla den 6ver kycklingrullader

na och toppa med lite bladpersilja.

Tips: Servera med rostad potatis, garna Asterix, eller vildris.

Kycklingfrikassé med
bonor och kal serveras
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med citroncreme

Portioner
kycklingfilé, strimlad
gul 16k, strimlad
vitloksklyfta, skivad
morot, slantad
fankal, grovt skuren
olivolja
grénsaksbuljong

vitt vin/matlagningsvin
haricotsverts

kokta vita bénor
savojkal, strimlad
blekselleri

persilja 1 stor knippe,
creme fraiche
citronolivolja

citron, finrivet skal av

salt, vitpeppar

1. Baka av kycklingen i ugnen pa 150 grader i ca 10 min eller tills

10

1,5 kg
3st,ca2709g
3st

4st, 3409
2st,ca600g
1dl

21

11

500¢g

3009

3009

100 g

calSg

5dl

2dl

1st

den blir klar. Sla bort eventuell vatska.

2. Fras |6k, vitldk, mordtter och fankal i olivoljan utan att det tar
farg. SIa pa buljongen och vitt vin. Lat sjuda under lock i 10 min.

3. Tillsatt kycklingen, haricotsverts, bénor, kal och selleri. Lat koka
upp, smaka av med salt och vitpeppar.

4. ROr créme fraichen smidig och tillsatt citronolivolja, citronskal
och smaksatt med salt och vitpeppar. Servera citroncrémen till
kycklingen och toppa med lite persilja.

F »

100
15 kg
30 st, 2,7 kg
30 st

40 st, 3,4 kg
6 kg

11

201

101

5 kg

3 kg

3 kg

1kg

150 g

5 kg

21

10 st

4
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Olivstekta kycklingklubbor
med [jummen

# 100 procent
grekisk matvetesallad svensk fégel i Kalmar

Portioner 10 r ; Nar Kalmar upphandlar mat ligger fokus pa kvalitet.
kycklingklubbor Det har lett till att de idag har 100 procent svensk
tapenade kyckling, da endast svenska producenter uppfyller deras

olivolja krav. Och allt fler regioner och landsting féljer efter.
salt, svartpeppar

matvetesallad
zucchini 3st 30 st e - Kvalitet far man betala foér. Vi vill att bade klimatsmart och hallbart. Vara

tomat 5st 50 st, ca 3,25 kg Kalmarborna ska fa bra och god mat politiker har varit drivande inom detta
rodiok 3st 30 st, ca7kg samtidigt som vi &r mana om djurens och tack vare hart arbete har vi natt
i ot 2SS vélfard och miljén. Den svenska anda fram nar det kommer till kyck-
tir‘njalj, finhagked pmsk 122 lagstiftningen &r hardare pa manga ling och kalkon.

olivolja 1dl 11

omraden. For oss ar det sjalvklart

salt, svartpeppar .
P oktimiatyers 800 g 8 kg | med férbud mot nébbtrimning och Aven om fa Kalmarbor ar medvetna
fetaost 250 g 2,5kg ! reglering kring bedévning vid slakt om att de endast far svensk fdgel pa
: fér att djuren ska ha ett bra liv. Det & skolor och dldreboenden sa blir fragor
\ ocksa viktigt att kycklingen smakar kring livsmedelskvalitet allt viktigare
1. Marinera kycklingklubborna i tapenade, olivolja, salt gott och inte har fatt onédig antibio- f6r medborgarna.
och svartpeppar 6ver natten i bleck. tikabehandling under uppfédningen, - Med tanke pa att allt fler far upp 6go-
2. Skar zucchini i grova stubbar, dela tomater, klyfta rodloken séger Jorgen Nilsson, kostsamordna- nen fér att det &r skillnad pa svensk
och blanda med olivolja, timjan, salt och svartpeppar. re pa Kalmar kommun. kyckling och importerad sa tror och
Baka av klubborna pa 200 grader i 25 min. hoppas jag att andelen svenskt kom-
4. Rosta grénsakerna pé& 250 grader i ca 12 min. I Kalmar féljer man de krav som mer att 8ka. Det &r bra att det finns
Elanda ol | 1 o matvete och Upphandlingsmyndigheten stiller en debatt kring livsmedelsfradgorna
smaksitt med salt och svartpeppar. Ligg i ett bleck. och vilkomnar att kvalitetskraven blir som frdmjar den har utvecklingen.
s 2 . ‘ allt tuffare.
6. Toppa med fetaost, lagg pa kycklingklubborna och servera. >

- Vi far ju inte stélla krav pa svenskt

ursprung. Men inom Kalmar kom-
Tips: Naturell yoghurt passar bra till. mun har vi interna mal att upphandla

svenskt och narproducerat. Det &r




SVENSK

FAGEL

MEDLEMSFORETAGEN

Vill du veta mer?

Vill du veta mer om upphandling av kyckling och vilka krav
du kan stalla?

Du ar alltid vdlkommen att kontakta oss:
Svensk Fagel

info@svenskfagel.se
www.svenskfagel.se

W Kronfsgel culdiicen®  ATRIA

Good food - better mood.

Kronfagel AB Guldfageln AB Atria Sverige AB

Box 30174 Box 98 Furumovigen 110
104 25 Stockholm 386 02 Morbylanga 294 76 Sélvesborg
Tel: 010-456 13 00 Tel: 0485-495 00 Tel: 010 482 30 00
info@kronfagel.se info@guldfageln.se info@lagerbergs.se

Knireds Kyckling AB Ingelsta Kalkon AB

Lagavigen 26 Ostra Ingelstad Brukstorp 1024
312 51 Knired 273 94 Tomelilla

Tel: 0430-504 30 0414-28 500
info@knaredskyckling.se www.ingelstakalkon.se




Det klimatsmarta valet
Svensk Fagel dr branschorganisationen for svensk kyckling och kalkon.
Medlemsféretagen dr Kronfagel, Guldfigeln,

Atria, Knireds Kyckling, Bjirefagel och Ingelsta Kalkon.
Medlemmar dr ocksa svenska avelsforetag, klickerier,
fodertillverkare och bonder. Alla arbetar mot samma mal
— att ta fram virldens bésta kyckling och kalkon.

Svensk Fagel
105 33 Stockholm, info@svenskfagel.se, www.svenskfagel.se



