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Framgangsrik kamp mot

campylobacter

Kyckling och kalkon med Svensk Fagels blagula
kvalitets- och kontrollméarkning ar sakrare an
importerade alternativ. Genom tuffa regler och
krav har branschen lyckats halla Sverige fritt fran
manga av de sjukdomar somfinns pa kontinenten.
Forekomsten av campylobacter ar darfor valdigt
lag i svensk kyckling. Bakterien finns annars hos
badehostamaoch vildadjur ochkan orsaka
magsjuka bland ménniskor. Svensk Fagel har sedan
1980-talet framgangsrikt arbetat med att minimera
forekomsten av campylobacter inom
fageluppfodningen.

Foérebyggande arbete

Genom forskning och tuffa smittskyddsprogram &r Sverige
sannoliktettavdelanderivaridensomkommitlangsti
att minimera campylobacter i kyckling. | mitten av 1980-
talet upptackte man att campylobacter kan
forekomma i kyckling. Svensk Fégel startade da,
tillsammans med svenska myndigheter, ett
overvakningsprogram for att minska férekomstenav
campylobacter hos svenskkyckling.

Alla flockar undersoks

Under 2001 tog Svensk Fagel fram sitt
nuvarande kontrollprogram for
campylobacter. Det befintliga
Overvakningsprogrammet omarbetades
och uppgraderades for att under fem ar
drivas som ett gemensamt EU-finansierat
projekt tillsammans med Jordbruksverket,
Livsmedelsverket samt Statens
veterinarmedicinska anstalt (SVA) och
Smittskyddsinstitutet (numera
Folkhalsomyndigheten).

Idag tas prover pa samtliga kycklingflockar

som féds upp av Svensk Fagels bonder.
Campylobacterprogrammet drivs av Svensk Fagel
med stdd av Jordbruksverket som varjear
godkanner programmet och budgeten. Utover
provtagning vid slakt genomfors olika formerav
riktade studier for att
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Vad arcampylobacter?

Campylobacter ar en tarmbakterie som kan orsaka
magsjukahos manniskor.Bakterienfinnsbadehos
tama och vildadjurinaturen. Vanligast finns bakterien
bland vilda smafaglaroch isma vattendrag, men ocksa

hos hundar, katter, notkreatur, grisar och kycklingar
samt i opastoriserad mjolk. Bakterien overfors till
manniskanviadirektkontaktmeddjur,férorenat
dricksvatten, bristandehygien vidhantering avratt
kott eller oftillracklig upphettning av ratt kott.

Forekomst av campylobacter i Sverige:

Camp procent positiva flockar
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hittasmittvagar. Studiernaarviktigafor attforekomsten
av bakterien ska kunna minska ytterligare. Malet ar att
pa sikt na samma godanivasomsalmonella, men i
forsta hand under 10 procent.
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Sa blev resultatet

Detéaringentvekanomattdethardaochkonsekventa
arbetet har gettresultat. | slutetav 1980-taletlag
antalet positiva flockar pa omkring 60 procent. Idag
arden siffran nere pa under 15 procentutslagetover
aret. Enheltunikt 1ag siffra.

Faktum ar attresultatet kan vara annu battrei
realiteten. | ett antal studier som genomforts tittade
man pa mangden campylobacter i skinn, kétt och
fardigpackad ra kycklingfilé. Resultatet visade pa
mycket l&ga nivaer pa halsskin och &nnu lagre nivaer
idetrena, raa kottet.Da det inte ar klarlagt vilka
nivaer som inte innebar nagon risk ska kycklingen
sjalvklart alltid tillagas till minst 70 grader.

Tips for att undvika bakterien:

Campylobacter dor vid upphettning till minst 70 grader.
Nir du tillagar kyckling ska du se till att den blir genomstekt med klar kittsaften utan roda inslag,

Vid sunt fornuft i kiket som handtviitt, separata diskbrédor for kyckling och gronsaker samt noggrann
diskning och upphettning vid tillagning till minst 70 grader, finns minimal risk att bli matf6rgiftad och
sjuk av campylobacter,

Svensk Fagel

Och det ar skillnad

Ett flertal jamférande studier har utforts kring
forekomst av campylobacter i olika EU- lander.
Sverige ligger oerhort bra tilljamfértmed deflesta
l&nder i varlden. For att minska férekomst av

~ campylobacter spelar det in vilken standard och

kvalitet som kycklinggarden har samt vilka
forebyggande atgarder som tas. Medlemmar i Svensk
Fagelhar generellt valdigt I&g andel
campylobacterférekomst.

Campylobacterférekomst
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Svensk Fagel ar branschorganisationen for svensk kyckling och kalkon. Vi representerar hela kedjan, fran a\./eIsfﬁprgfagf;lfJ ﬂésckearie'?g?:hﬂmks
fodertillverkare till bénder och slakerier. Medlemsforetagen ar: Kronfagel, Guldfageln, Atria Sweden, Knareds Kyckling, Bjarefagel och
Ingelsta Kalkon. Alla arbetar mot samma mal — att ta fram vérldens basta kyckling och kalkon.




